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Disciplina LINGUA E LETTERATURA ITALIANA
Classe Quinta
Docente Claudio Negrato

Programma effettivamente svolto

Si dichiara che i numeri di pagina inclusi nella seguente tabella si riferiscono al volume in adozione
(G. Langella — P. Frare — P. Gresti — U, Motta, Letferatura.it. Storia e testi della Letteratura
italiana, Pearson, 2012, voll, 3a e 3b); i titoli riportati sono quelli proposti dal testo,

Scope della | Per conoscere la nuova classe, si & discusso | Schede e appunti vari
letteratura e della | assieme sullo scopo della Letteratura e letto | degli studenti.
poesia. assieme poesie e testi narrativi la cui lettura 1i ha
particolarmente commossi ¢ impressionati negli
anni precedenti.
Romanticismo Origine del concetto, sviluppo e caratteristiche. Keynote.
italiano ed europeo | Differenze dal classicismo e dal pensiero
illuminista, _
Leopardi e il Romanticismo.
C.D. Friedrich.
Giacomo Leopardi | Lavita G 384-G 391
Le costanti letterarie G391-G392
Le opere G392-G3%
Canti G 395 - G 403
Le operette morali G 404 - G 407
Testi '
L'infinito ' G418
La sera del di di festa G 422
Canto notturno di un pastore errante dell'dsia G434
Dialogo di Tristano e di un suo amico G 474
Dialogo di Cristoforo Colombo e di Pietro | Fotocopia
Gutierrez
II Positivismo Introduzione al Positivismo. Contestualizzazione. | Keynote
Il trionfo delle macchine. H4 ~H7
Lo spirito prometeico e il Positivismo H8 —H10
Il clima postunitario Hi1-HI3
Scienza e letteratura H14 -HI16
Verso T'unificazione linguistica e culturale | H17 — 118, Keynote
dell’Italia
I Positivismo, il Naturalismo e il Verismo. Keynote
Testi
Massimo D’Azzeglio, Formare gli Italiani, da I'| H35
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miei ricordi

Giosue Carduecei

Vita e opere

Keynote, fotocopie

Carducci giambico H39 —H40
Testi
Per Vincenzo Caldesi otto mesi dopo la sua morte | H41
Pianto antico fotocopia
La scapigliatura e | Le radici risorgimentali, la prima avanguardia, il | H45 - H51
il decadentismo | modello Baudelaire e I fiori del male, 1 temi, Al | Keynote
europeo: il modello | crocevia delle poetiche ottocentesche, Lo
Charles Baudelaire | sperimentalismo linguistico. Lo Spleen di Parigi e
1’ Urlo di Munch.
Testi
C. Baudelaire, 41 leitore fotocopia
1d., La maschera fotocopia
Id., Lo spleen di Parigi fotocopia
Id., L albatro H52
Id., La perdita dell’'aureola fotocopia
Id., Corrispondenze HS55
Paul Verlaine, L ‘antologia dei Poeti maledetti fotocopia
Il Nataralismo e il | Dalla Scapigliatura al Verismo H82 — H83
Verismo II Naturalismo francese (Honoré de Balzac, | H83 — H88
Gustave Flaubert, Hyppolyte Taine, Emile Zola).
Gli autori veristi (Giovanni Verga, Luigi Capuana) | H88 — H90
Naturalismo ¢ Verismo Keynote
Testi
Gustave Flaubert, Emma a teatro da Madame | H91 e visione di
Bovary spezzoni di Lucia di
Lammermoor di
Gaetano Donizetti.
Il verismo minore | Un’editoria nazionalpopolare | H108 —H109
La letteratura per ragazzi (Carlo Collodi, Emilio | H109 —H110
Salgari)
Testi
Carlo Collodi, /I Paese dei balocchi H126
Intervista al card. Giacomo Biffi, Il Catechismo | fotocopia
secondo Pinocchio
Giovanni Verga ¢ il | Caratteristiche linguistiche ¢ stilistiche del | Keynote
Verismo Verismo
Le novita del Verismo in ambito sociale Keynote
La vita H196 — H202 -
Le costanti letterarie H202 — H203
I romanzi patriottic H203 - H204
I romanzi mondani H204 — H206
La poetica verista H206-H211
Il ciclo dei Vinti H211 -H216
I Malavoglia H216 - H222
Mastro-don Gesualdo H223 — H226
Le novelle H227 - H231
Testi
Lettera prefatoria a Salvatore Farina H236
KRosso Malpelo H245
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Prefazione al ciclo dei Vinti H263

Liberta H288
Decadentismo  ed ! La disfatta della scienza H134
Estetismo Il sentimento della fine e il Decadentismo H134 - H135

L’Estetismo HI135-H137

Keynote

I Simbolisme I tratti della poesia simbolista Keynote

Il sentimento del mistero H145

Rimbaud e il poeta veggente Hi46

La poesia come la musica H146 —H147

Il linguaggio simbolico e I’oscurita H147-150

I maestri francesi: Verlaine e Mallarmé H150

In Italia; Pascoli ¢ D’ Annunzio H150

Testi

Arthur Rimbaud, 7l poeta veggente H151

1d., Canzone d’autunno H154
(Giovanni Pascoli La vita. H330 - H333

Le costanti letterarie. H334

Il fancivllino H335-H342

Myricae H342 - H347

I Canti di Castelvecchio H347 - H351

Primi poemelti H351

Testi

La poetica del fanciullino

H362; visione del film
Sbucato dal passato

per il tema dello
stupore. :
Da Myricae
I tuono, H369
X agosto H372
L’assiuolo H375
Da Canti di Castelvecchio
1l fringuello cieco H386
Da Primi poemelti
I libro H398
La vertigine fotocopia
Gabriele La vita H432 — H437
D’ Annunzio Le costanti letterarie H438 — H439
Il piacere. Tematiche e novita stilistiche (il | H442 — 1444
leitmotiv)
11 ciclo degli assassini H444 — H446
I romanzi del giglio H447 — H449

Il superomismo e Nietzsche (47 di Zc‘z del bene e

H448 e fotocopia

del male)
Le Laudi H453 — H459
Testi
La vita come un’opera d’arte da Il piacere H466
La sera fiesolana da Laudi, Alcyone HA484
I Novecento: il | Quadro storico del Novecento 14118
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secolo pit lungo La crisi dell’uomo novecentesco; I’esistenzialismo | 119 —121
La crisi della scienza e la scoperta dell’inconscio | 22 —124
I riflessi letterari della crisi 25-130
Il ruolo delle riviste (accenno) 131
Lingua e Letteratura: il trionfo dell’italiano 135 -137
I crepuscolari I funerali della tradizione L4
Liberare la poesia dalla retorica L4-15
Tra prosa e poesia: le forme ibride L5 ‘
I crepuscolari; Implicazioni di un’etichetta; T|L5-L6
modelli
Le piccole cose di pessimo gusto; 1l kitsch; La | L6
provincia, dimensione dell’anima
L’inattualitd del poeta vate; I “punitori di se | L7
stessi”
Testi
Sergio Corazzini, Desolazione del povero poetg | L8
sentimentale
Gli anarchici e i Gli anarchici L16-L17
futuristi La poesia impura- L17-118
1T verso libero L18-L19
I futuristi; atto di nascita del Futurismo; Le linee ; L19-122
guida; Le parole in libertd; L osmosi tra le arti
Testi
Aldo Palazzeschi, E lasciatemi divertire L.23
Id. La passeggiata 1.27
Filippo Tommaso Marinetti, Fondazione e L3l
Manifesto del Futurismo
Id., Zang Tumb Tumb fotocopia
Viadimir La vita e il Futurismo russo. Legame con la | Appunti
Majakovskij Rivoluzione russa
Testi
Ascoltate fotocopia
Ordine n°2 fotocopia
Congedo fotocopia
Umberto Saba Trieste nel Novecento e la psicanalisi Appunti
La vita, L102--L106
Costanti letterarie L107 -1.109
Due articoli imprescindibili L110-L111
1l Canzoniere L111-L116
Saba prosatore (Ernesto) L1l6-L118
La fortuna critica I.118-L119
Testi
La capra L124
Mio padre é stato per me “I’assassino” 1128
Goal 1,133
Italo Svevo La vita M 108 --M113
Le costanti letterarie M114 - M115
I primi racconti (e il darwinismo) MI115-M117
Una vifa MI118 - M119
La coscienza di Zeno M128 — M136

Testi







Istituto Superiore di Enogastronomia Dieffe

A.S.2017/18
L ultima sigaretta da La coscienza di Zeno M172
La morte del padre da La coscienza di Zeno MI76
Luigi Pirandello La vita ' M212 - M217
Le costanti letterarie M217 --M216
L 'umorismo M219 ~M223
Le Novelle per un anno M223 - M224
Le prime prove romanzesche M226 - M229
Il fu Mattia Pascal M229 — M233
Uno, nessuno e centomila M239 — M242
1l teatro M242 — M249
Testi
La patente da Novelle per un anno M254
Ciqula scopre la luna da Novelle per un anno fotocopia
Una "babilonia di libri” da Il fu Mattia Pascal M272
Giuseppe Ungaretti | La vita M397 — M401
Le costanti letterarie M402 — M404
1 porto sepolto M404 — M407
L'dllegria M408 - M411
Sentimento del tempo M412 - M416
Testi
Il porto sepolto M421
Veglia M423
San Martino del Carso M429
Soldati M433
Mattina fotocopia
Dannazione fotocopia
Dante Alighieri - | I/ numero del Poeta al centro di Charles S, | fotocopia
Paradiso Singleton
Introduzione al Paradiso Appunti
Testi
Canto 1 fotocopia

Al programma svolto si aggiunga la presentazione di come si sostiene il tema storico (presentazione
in keynote).

Si & poi svolto un approfondimento sulla differenza tra stile e registro, a partire dagli Esercizi di
stile di Raymond Queneau, tradotti da Umberto Eco (materiale fornito in fotocopia), con
conseguente esercitazione pratica degli allievi,

I ragazzi hanno poi partecipato a due attivita interdisciplinati: 7 continenti, attivita laboratoriale alla
quale sono state dedicate 12 ore per la materia di Italiano, ¢ la Cena letteraria, per la quale sono
state spese 6 ore. La prima attivitd, svolta nei mesi di setterbre ¢ ottobre 2017, utilizzando una
didattica induttiva attraverso lo smembramento delle classi e lezioni laboratoriali, aveva lo scopo di
far conosce agli allievi la cultura, non solamente enogastronomica, del mondo. La seconda attivita,
invece, mettendo in collaborazione la disciplina di Italiano con quella di Enogastronomia, aveva lo
scopo di organizzare e inventare una cena a partire dalla lettura di alcuni brani inediti a carattere
conviviale di un autore padovano, Marco Bonetti, La realizzazione dell’evento, avvenuto a marzo,







[stituto Superiore di Enogastronomia Dieffe
A.S.2017/18

ha comportato in fase preparatoria la lettura dei brani, un’analisi dei testi, I’estiapolazione di un
ment e la progettazione della sala, nonché la recitazione di un brano.

In fede,

il prof. Claudio Negrato

I rappresentanti

Tommaso Bertola De Siate i

Riccardo Fieschi

NO\N& V.nm_, o&f()é/@bo{(?







Disciplina
Classe

Pocente

Novecento:
persistenze €
trasformazioni
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Storia

Quinta

Claudio Negrato

L’industrializzazione
11 pensiero di Stalin

11 tramonto del progetto bismarckiano 6-8

La crisi dell’Europa centro-orientale 8-9

La Gran Bretagna post-vittoriana 9-10

La TFrancia della Terza Repubblica (e il | 10-11

revenchismo)

La situazione coloniale: I'imperialismo 12-14
14-16

Keynote e mappe

Le trasformazioni

La Belle Epogue: un nuovo secolo pieno di

17-18

sociali e culturali speranze. .
La questione religiosa e la morte di Dio (F. | fotocopie
Nietsche)
Le novita scientifiche e artistiche, 18-20
La societd europea di inizio secolo. 21-23
Alfabetizzazione e democrazia. 23-24
Progresso economico e associazioni sindacali. 25-26
La nascita dei movimenti nazionalisti 26-27
L’idea di nazione (Federico Chabod) fotocopia
L’Italia giolittiana | Giolitti alla guida del Paese. 28-31
Il fenomeno migratorio e la questione meridionale. | 32-33
La societa italiana d’inizio secolo 37-39
La  genesi del! Un’Europa priva di equilibrio. 50
conflitto mondiale | La situazione prima della guerra. 50-52
La guerra ha inizio, 53
La Grande Guerra | Il primo anno di guerra (1914). 5455
II dibattito italiano tra interventisti e neutralisti. 56-57
In trincea (1915-1916). 58-60
L’anno cruciale (1917). 61-62
La fine del conflitto (1918). 62-63
La nuova Europa nei trattati di pace, 64-65
11 bilancio politico della guerra, 66-67
Il bilanecio umano e sociale. 67-68
Il ruolo delle donne durante la Grande Guerra. 69

Visione di filmati da
Youtube; mappe;
Keynote; Timeline.

IL.a Russia di Lenin

La rivoluzione di febbraio e il crollo del regime

80-82
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zarista,
Lenin e le Tesi di aprile. 82
La rivoluzione d’ottobre. §3-84
La guerra civile. 85-86
I.’edificazione del socialismo. 87-89
La nascita dell’URSS e I’internazionalismo. 90-93
I Balcani: un problema geopolitico. 114-117
Keynote
Europa e Stati | [l nuovo volto dell’Europa. 124-125
Uniti fra le due | Il dopoguerra nelle democrazie europee, 126-127
guerre Gli Stati Uniti: crescita economica e fenomeni | 127-129
speculativi. '
La crisi del "29 e il crollo di Wall Street. 129-130
I fascismo alla | L’Italia in crisi. 132-134
conquista del | Il ritorno di Giolitti e la crisi del liberalismo. 135-136
potere I Fasci di combattimento, 137-139
I.a marcia su Roma e la conquista del potere. 140-141
Verso il Regime. 141-143
11 delitto Matteotti e I’instaurazione del Regime. 143-144
Tl fascismo Regime | Lo Stato fascista e I’organizzazione del consenso. | 145-148
La scuola: un potente mezzo di controllo. 148-149
11 lessico fascista ¢ la conquista dell’egemonia | 150
culturale.
I rapporti con la Chiesa: i Patti lateranensi. 151-153
L’opposizione al fascismo. 153-155
La costruzione dello Stato fascista: le scelte | 155-156
economiche.
La politica estera. 156-158
Le leggi razziali. 158-159
Il nazismo La Repubblica di Weimar 170-171
La Germania nella seconda metd degli anni Venti. | 172
La fine della Repubblica di Weimar. 173-174
Il nazismo al potere. 174-175
La Germania nazista. 176-177
Lo Stato totalitario. 177-179
La politica economica ed estera. 180
La politica razziale. 180-183
Alfri totalitarismi | Lo stalinismo in Unione Sovietica. 184-185
' 11 nuovo assetto istituzionale dell’Urss. 186-187
L.’ avanzata dei fascismi in Europa. 188
I Fronti popolari: il caso della Francia. 189
La guerra tra repubblicani e fascisti in Spagna. 189-191
La tragedia della | Verso il conflitto. 230-232
guerra La guerra lampo (1939-1940). 233-234
La guerra parallela dell’Ttalia. 235-236
11 conflitto si allarga: Pintervento americano | 236-238
(1941).
La crisi dell’ Asse ¢ la riscossa degli Alleati (1942- | 239-240
1943),
Gli Alleati in Italia e la caduta del fascismo | 241-242

(1943).
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La Resistenza in Europa (1943-1944). 242-243
La sconfitta del Nazismo e la fine della guerra | 244-246
(1944-1945).
La conclusione del conflitto nel Pacifico. 246

La Shoah. 247-249
La conferenza di Potsdam e I’assetto postbellico. | 250-252
Le due guerre mondiali: un confronto e un i 253-254

bilancio
L’ 1talia dalla | L’[talia divisa: il Regno del Sud fra il 1943 e il | 255-257
caduta del fascismo | 1944,
alla Liberazione Il Centro-Nord: I’occupazione nazifascista e la | 257-260
Resistenza.
L’Italia liberata. 260-261
La Guerra fredda | L’Europa dei blocchi 272-275
divide il mondo La divisione della Germania 276
Dalla dottrina Truman al piano Marshall 276-277
L’Unione Sovietica negli anni Cinquanta 278-279

L’Europa centro-orientale: i satelliti dell’URSS 279-280

In fede,
P 7
~ I o A F
. . Pl // / ) P
il prof. Claudio Negrato yavars o
S e
I
LA et

I rappresentanti di classe

Tommaso Bertola De Siato

Riccardo Fieschi







DOCENTE: Miraglies Claudia

Programma effettivamente svolto
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LINGUA INGLESE

Learning Unit 1
Total First: units 12-16

Tempo: 30 ore circa

Obiettivi specifici di apprendimento (O5A)

CONOSCENZE

Funzioni linguistico-comunicative
Communicate on personal experience

Lessico

Young people
Family and friends
Travel

Health

Grammatica della frase e del testo
Used to

Be/get used to

If clauses

Wish/If only

The passive

Indirect speech

Indirect guestions

Orders and requests in indirect speech
Modal verbs of certainity/probability
Noun + houn expressions

ABILITA

Listening

B1/B2 ascoltare i dialoghi per ricavarne informazioni

B1/B2 ascoltare una conversazione per ricavare
informazioni su eventi

B1/B2 ascoltare una conversazione per ricavare
informazioni su aspetti che esprimono possibilita
o probabilita

B1/B2 ascolto di canzoni

B1/B2 ascolto e comprensione di brevi video

B1/B2 ascolto persone che si trovano in diverse
situazioni

B1/B2 ascoltare persone che danno consigli

Reading

B1/B2 leggere un testo contenente opinioni diverse
sul cibo

B1 leggere e completare un testo

B1/B2 leggere un articolo relativo a un festival

B1 leggere il testo di un’inchiesta pubblicata su

una rivista relativamente atla globalizzazione

Speaking :

B1/BZ descrivere vignette e immagini
B1/B2chiedere e concedere o negare permesso
B1/BZ fare, accettare o rifiutare un’offerta
B1/B2 dare consigli

B1/BZ parlare dei likes and dislikes

B1/B2 riportare qualcosa che & gia stato detto

Writing

B1/B2 scrivere un articolo di giomale

B1/B2 scrivere un essay

B1/B2 scrivere un articolo sulle festivita nazionali

B1/B2 scrivere un testo narrativo

B1/B2 riscrivere un dialogo riportando un discorso
diretto




Learning Unit 2;
Dispensa - Tea time

Tempo: 16 ore circa

Obiettivi specifici di apprendimento (OSA)

CONOSCENZE

l.essico

Tea

Kinds of tea

Tea brewing tecnigues
Tea service

Grammatica
Have to
Comparatives and Superlatives

Contenuti

The history of tea

The Boston tea party
Legends about tea

Tea brewing tecniques
High tea and low tea
Tea all around the world
Tea ceremonies

Funzioni comunicative

Saper parlare delle origini e leggende del té
Saper identificare 1 principali tipi di te
Saper descrivere le principali caratteristiche
di alcuni té nel mondo

Saper descrivere le tecniche di preparazione
del te

Saper parlare delle cerimonie del te
giapponese e russa

Cultura e intercultura
Diverse varieta di té nel mondo
Le cerimonie del té in Giappone e in Russia

ABILITA

Listening

B1/B2 ascoltare un esperto della cerimonia del
té giapponese

B1/B2 ascoltare informazioni sulle tecniche di
infusione

B1/B2 ascoltare la storia e leggende sul té

Reading

B1/B2 ricercare e leggere la storia e le leggende
sul té

B1/B2 leggere testi sul té nel mondo

B1/B2 leggere informazioni sulle tecniche di
infusione

Speaking

B1/B2 parlare delle tecniche di infusione
B1/B2 descrivere la storia e le leggende del té
B1/B2 parlare e confrontare i diversi tipi di te

Writing

B1/B2 creare una presentazione sul té

B1/B2 descrivere le proprieta del te

B1/B2 scrivere e confrontare i diversi tipi di te
hel mondo

B1/B2 scrivere e confrontare i diversi tipi di
preparazione del té




Learning Unit 3:
Dispensa e Let's Cook pp. 132-137 - Vinification

Tempo: circa 20 ore

Obiettivi specifici di apprendimento (0SA)

CONOSCENZE

Lessico

Food and wine
Wine making
Kinds of wine
Wine labelling

Grammatica
Passive
Adjectives

Contenuti .

The history of wine

Red wine making process
White wine making process
The different kinds of wine
The characteristics of wine
Wine appellation and labelling

Funzioni comunicative

Saper parlare delle origini e evoluzione del
vino

Saper identificare i principali step nella
produzione del vino bianco

Saper identificare i principali step nella
produzione del vino rosso

Saper individuare le differenze nelle due
produzioni

Saper trattare la questione del colore
Saper parlare della storia e delle
caratteristiche del Marsala

Saper parlare di alcuni vini veneti e siciliani

Cultura e intercultura
I vini del nostro territorio

ABILITA

Listening

B1/B2 ascoltare le diverse modalita di
produzione del vino

B1/B2 ascoltare la storia della produzione del
vino

B1/B2 ascoltare informazioni sulle
caratteristiche del vino

B1/B2 ascoltare una canzone sul vino

Reading

B1/B2 leggere la storia del vino e alcune micro-

storie _
B1/B2 leggere le fasi della produzione del vino

Speaking

B1/B2 parlare della storia del vino
B1/B2 parlare della produzione del vino
B1/B2 descrivere le caratteristiche di un vino

Writing

B1/B2 scrivere un breve testo sulla storia del
vino

B1/B2 completare un testo descrittivo sui vini
hianchi e rossi

B1/B2 scrivere un breve testo sulla produzione
del vino




Learning Unit 4:
Dispensa - A Taste of Literature

Tempo: circa 16 ore

Obiettivi specifici di apprendimento (OSA)

CONOSCENZE

Lessico
Basic literary terms

Grammatica
Past tenses

Contenuti

Oscar Wilde - biografia

LEstetismo

The Picture of Dorian Gray - un estratto (cap. 2)

Ernest Hemingway - biografia

A Farewell to Arms - brevi cenni

Across the River and Into the Sea - un estratto
{cap. 6)

Funzioni comunicative

Saper parlare di un autore

Saper contestualizzare una citazione
letteraria

Saper descrivere un evento storico, un
movimento letterario e culturale

Saper identificare i principali temi e simboli in
un‘opera letteraria

ABILITA

Listening

B1/B2 ascoltare informazioni sulla vita
dellautore

B1/B2 ascoltare e comprendere brevi testi
letterari

Reading

B1/B2 leggere testi relativi al contesto storico
dell'autore

B1/B2 leggere un testo relativo alla vita
dell'autore

B1/B2 leggere brevi testi sui romanzi analizzati

Speaking

B1/B2 parlare dei personaggi, dei temi e della
trama di un romanzo

B1/B2 parlare di un autore e delle sue opere
B1/B2 descrivere il contesto storico e
culturale di un'cpera

Writing

B1/B2 scrivere un riasstinto

B1/B2 descrivere un opera letteraria nel suo
complesso

B1/B2 scrivere un breve testo riguardo un
autore, un movimento letterario, un romanzo




Learning Unit 5:
Let's Cook pp. 331-345 - Food, Religion and Health

Tempo: circa 14 ore

Obiettivi specifici di apprendimento {OSA)

CONOSCENZE

L.essico

Eating habits
Religions
Vegetarianism
Health and fitness
Diets

Allergies
Intolerances
Disorders

Grammatica
Passive

Contenuti

Religioni e festivita

Le abitudini alimentari

La piramide alimentare, secondo le diverse
diete

Le intolleranze e allergie alimentari

| disturbi alimentari

Funzioni comunicative

Saper parlare delle abitudini alimentari e
religioni

Saper descrivere alcohol e tabacco nelllslam
Saper spiegare le origini del Vegetarianismo:
Veda

Saper parlare del cibo, della salute e del
fitness

Saper descrivere le diete

Saper spiegare le intolleranze e i disturbi
alimentari

Cultura e intercultura
Islam

india

Mediterranean diet

ABILITA

Listening

BZ ascoltare un esperto di Islam e
enogastronomia

B2 ascottare un documentario sulla differenza
tra vegetarianismo e dieta mediterranea

Reading

B2 leggere testi sulle abitudini alimentari legate
alle religioni

B2 leggere testi sulle abitudini alimentari legate
alla salute

B2 leggere e comprendere testi relativi ad
alcune diete alimentari

B2 leggere e comprendere le pill importanti

caratteristiche delle intolleranze e dei disturbi

alimentari :

Speaking

B2 parlare della relazione tra cibo e religione

B2 parlare dei disturbi alimentari

B2 parlare delle abitudini alimentari legate alla
salute e al fitness

Writing

B2 completare la piramide alimentare

B2 scrivere un breve testo sulle intolleranze e le
allergie alimentari

B2 descrivere le tradizioni collegate al cibo e
all'alcool per Ulslam

B2 descrivere le abitudini alimentari in India

.1 | rappresentanti
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CLASSE QUINTA ISE
Prof.ssa: MARTELLATO FRANCESCA
' Disciplina: LINGUA TEDESCA
PROGRAMMA SVOLTO

CONTENUTI DISCIPLINARI E TEMPI DI REALIZZAZIONE ESPOST! PER:

e unita didattiche
& moduli
e percorsi formativi

e approfondimenti

Unité didattiche — Moduli — Percorso formativi -
Approfondimenti

Periodo - ore

Le interrogative indirette e ripasso delle principali
strutture grammaticali

Auskiinfte nach dem Weg fragen

Settembre — Gttobre

2017

|| Prateritum e ripasso delle principali strutture
grammaticali

Sich in einer Stadt orientieren

Otitobre — Novembre - Dicembre

2017

Gli aggettivi attributivi e ripasso comparativi e
superlativi

Allergien und Intoleranzen

Deutschland zwischen 1945 und 1961

Dicembre — Gennaio

2017/2018

Comparativi e superlativi
Glutenfreie, laktosenfreie Menus planen.

Lebensmittel konservieren

Febbraio — Marzo

2018

D.D.R. und B.R.D. , Besatzungszonen nach dem
zweiten Weltkrieg, der Marshallplan.

Fliichte aus der D.D.R.

Der Berliner Mauer: Aufbau und Fall

Aprile

2018







Hygiene und Arbeitsschutz Maggio — Giugno 2018

Il monte ore totale non ha raggiunto le 99 ore previste. Nella classe sono presenti 7 alunni ad indirizzo
Cucina e 9 alunni ad indirizzo Sala e Vendita.

TIPOLOGIA DELLE PROVE DI VERIFICA UTILIZZATE:

Al termine di ogni singola unita di apprendimento & stato svolto un test semi strutturato e alternativamente
prove aperte guidate. Le verifiche orali si sono basate sull’interazione e brevi esposizioni su descrizioni di
immagini, esperienze personali e lavorative e argomenti relativi al settore di indirizzo. Per ogni unita & stata
effettuata una prova orale e una prova scritta, inoltre sono state effettuate anche delle verifiche di
competenze specifiche, per un totale di 10 valutazioni effettuate {di cui 7 scritte e 3 orali}; si prevedono
ancora una prova orale e una prova scritta.

OBIETTIVI DIDATTICI

In relazione alla programmazione curricolare sono stati conseguiti | seguenti obiettivi in termini di:

CONOSCENZE

Sono stati trattati i seguenti argomenti: chiedere e fornire informazioni stradali. Attraverso la conoscenza di
gueste strutture gli alunni hanno fatto un tour virtuale in alcune citta tedesche e hanno individuato alcune
mete di grande importanza turistica e storica; in particolare gli alunni sanno muoversi nella citta austriaca
di Salzburg.

Il modulo svolto sulle allergie e intolleranze alimentari ha permesso loro di saper individuare e gestire la
presenza di clienti con tali patologie, di saper stendere e proporre un menu che pur tenendo conto di questi
fattori limitanti, sia comunque vario ed equilibrato. La lettura di menu collaudati dai ristoratori e gli
approfondimenti personali degli alunni sul’argomento hanno permesso al’intera classe di ampliare
I'offerta dei piatti, di conoscere e saper preparare anche alcune specialita italiane, con attenzione
particolare al nostro territorio.

Sono stati visionati insieme e commentati siti e Blogger tedeschi che parlano di come sostituire alimenti
vietati con altri, senza comprometterne il gusto e Faspetto visivo.

La conservazione degli alimenti: sono stati esaminati processi fisici e chimici che permettono la
conservazione degli alimenti, scegliendo tra quelli piti idonei alle diverse tipologie di prodotti alimentari e
materie prime. Gli alunni hanno individuato vantaggi e svantaggi dei diversi metodi di conservazione e
sanno leggere le indicazioni delle etichette e riconoscerne le varie informazioni.

Sono stati trattati alcuni periodi importanti della storia della Germania e dell’Europa del XX secolo: in
particolare & stato approfondito il periodo dalla fine della seconda guerra mondiale, con I'attuazione del
Piano Marshall, alla guerra fredda, passando attraverso la nascita della DDR e della BRD, analizzando le
cause che hanno portato alla costruzione del muro di Berlino e fino alla sua caduta.

Le regole di igiene per la ristorazione collettiva, con particolare attenzione all'igiene personale, all'igiene
degli alimenti e del luogo di lavoro. Principali rischi per la sicurezza e la salute e relative misure di
prevenzione e protezione.

METODOLOGIE SEGUITE

Lezione frontale, lettura individuale, schematizzazione, lavori di gruppo, riassunti scritti in classe




GLI STRUMENT! DELLA DIDATTICA

La didattica si & sviluppata in tre situazioni ben definite:
A lezione teorica frontale, utilizzando 1 seguenti supporti

Libro sulla gastronomia e i servizi in sala e bar: PAPRIKA NEU, Deutschkurs fiir Gastronomie — Service — und
Barpersonal, Autori C. Brighano, F. Doni, G. Venturini, Hoepli Verlag.

Libro di testo per supporto linguistico: Deutsch Leicht 2 -Corso di Lingua tedesca per I'intero ciclo
secondario (A1-B2), Autori G. Montali, D. Mandelli, N. Czernohous Linzi, Loescher Verlag

Fotocopie e schemi forniti dal docente
B esplorazione condivisa di materfale online — visione di filmati online per esercitare la comprensione orale,
acquisizione di materiale originale da vari siti istituzionali e turistici — uso dell’App Chefkoch

A lezione teorica frontale, utilizzando i seguenti supporti

Libro sulla gastronomia e i servizi in sala e bar: PAPRIKA NEU, Deutschkurs fiir Gastronomie — Service — und
Barpersonal, Autori C. Brigliano, F. Doni, G. Venturini, Hoepli Verlag.

Libro di testo per supporto linguistico: Deutsch Leicht 2 -Corso di Lingua tedesca per Vintero ciclo
secondario (A1-B2), Autori G. Montali, D. Mandelli, N. Czernohous Linzi, Loescher Verlag

Fotocopie e schemi forniti dal docente

B esplorazione guidata e condivisa di materiale online — visione di filmati online per esercitare la
comprensione orale, acquisizione di materiale originale da vari siti istituzionali e turistici — uso dell’App
Keynote, Powerpoint

C Didattica calata nelfambiente lavorativo: ristorante didattico — laboratorio d'*'“qucina—laboratorio disalae
bar !

in fede il docente Martellato
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MATEMATICA
DOCENTE: MARIA BARONE
‘ PROGRAMMA SVOLTO
CARRSE
MODULI | OBIETTIVI COMPETENZE
CONOSCENZE ABILITA
Ripasso Ripasso approfondito delle
disequazioni di primo e
secondo grado, in
particolare quelle frazionarie
Funzioni = Definizioni generali Riconoscere una funzione dal ] Utilizzare le strategie del
< Bominio di funzi suo grafico e dalla sua pensiero razionale negli
Omi?_lo _' Lina unzione equazione. aspetti dialettici e algoritmici
:em.p lce'(m e?’ Classificare le funzioni per affrontare
Irazngnana, radice, ' problematiche, elaborando
ogaritmo, potenza) Individuare, suddividere e opportune soluzioni.
- : disegnare il dominio di una . .
Funzione monotona funz?one Padroneggiare i concetti
gcresc_ente, decrescente) principali relativi alle funzioni
in un intervallo e alle proprieta delle funzioni
- Funzione pari e dispari
Limiti di - Concetto di Intorno {di un { Verificare se un dato valore & | Padroneggiare il concetto di
una punto e di infinito; destro | il limite di una funzione per X [ limite diuna funzione e
funzione e sinistro) che tende ad un valore finito | risolvere problemi relativi a
- ] di limite fin o infinito e interpretare limiti di funzioni.
a. nc_m}one- Himite _m'to geometricamente la nozione - - L
o infinito di una funzione, | b oo Utilizzare il linguaggio e i
per X che tende ad un ' metodi propri della
valore finito o infinito Stabilire se il grafico di una matematica per organizzare
" ) ) funzione ha asintoti verticali o § e valutare adeguatamente
Verifica uguaglianze dei 1 oj570ntali. informazioni qualitative e
limiti applicando la < . e o guantitative.
definizione Utilizzare limiti di funzioni
o o note e teoremi del confronto | Utilizzare le strategie del
) De'fmlzmne di asintoto per calcolare alcuni limitidi  § pensiero razionale negli
orizzontale e verticale una funzione. aspetti dialettici e algoritmici
di una funzione tendente ad un valore finito o | 0> €™ T
: opportune soluzioni.







Limiti di funzioni
composte
Operazioni con i limiti

Limiti di funzioni razionali
intere e fratte

Il concetto di forma
indeterminata

1 limiti notevoli

infinito, delle funzioni,

Riconoscere le diverse forme
indeterminate ed eliminarie

Saper utilizzare le operazioni
algebriche con i limiti e con
le funzioni continue.

Funzioni
continue

Concetti di discontinuita
di una funzione

Teorema di bolzano-
weiestrass (definizione)

Stabilire se una funzione &
continua o presenta punti di
discontinuita.

Controllare 'esistenza di un
massimo e un minimo di una
funzione

Utilizzare il linguaggio e i
metodi propri della
matematica per organizzare
e valutare adeguatamente
informazioni qualitative e
guantitative,

Utilizzare le strategie del
pensiero razionale negli
aspetti dialettici e algoritmici
per affrontare
problematiche, elaborando
opportune soluzioni.

Padroneggiare i concetti di
continuita e discontinuita di
una funzione,

Derivata di
una
funzione

Il concetto di rapporto

incrementale e di derivata

La definizione di funzione
derivabile; casi di non
derivabilita

Calcolo derivate semplici
La regola di De " Hépital

Teorema di Lagrange

Riconoscere quando una

funzione & derivabile o meno.

Calcolare le derivate semplici.

Derivata di una somma
algebrica di un prodotto di
una divisiocne e derivate di
funzioni composte

Calcolare limiti che si
presentano in una forma
indeterminata tramite
teorema di De L'Hépital e di
Lagrange

Utilizzare le strategie del
pensiero razionale negli
aspett] dialettici e algoritmici
per affrontare
problematiche, elaborando
opportune soluzioni.

Saper utilizzare il concetto di
derivata per studiare la
crescita e la decrescita di
funzioni continue

Studio di
funzione

[ passi dello studio di
funzione




Obiettivi formativi, competenze:

Il principale obiettivo della classe quinta & di possedere gli strumenti matematici per svolgere i passi uno
studio di funzione; questo rappresenta un traguardo di competenza ben identificato nelle linee guida
(utilizzare il linguaggio e i metodi propri della matematica per organizzare e valutare adeguatamente
informazioni gualitative e quantitative). Per sviluppare queste competenze & stato necessario introdurre e
approfondire i concetti del calcelo infinitesimale: limite e derivata in particolare. Per ottenere guesto
risultato é stato altresi importante lavorare e riprendere gli strumenti algebrici di equazione e disequazione
e Vimpiego delle principali funzioni matematiche (algebriche, logaritmiche ed esponenziali e alcuni cenni
alle trigonometriche).

Modalita di insegnamento e metodologie didattiche

+ Lezione frontale: a lezione sono indicati gli argomenti concernenti la spiegazione, le pagine di teoria di
riferimento e le pagine relative agli esercizi. Ogni spiegazione conteneva esempi alla lavagna con relativi
commenti del docente.

+ Lezione con applicazione pratica degli argomenti imparati tramite esempi reali, affrontati in esercitazioni
a gruppi.

+ Domande dal posto: per coinvolgere gli studenti nella costruzione delia lezione, per correggere eventuali
esercizi sbagliati o non svolti a casa

» Creazione di schemie mappe
« Esercitazioni alla lavagna
» lezicone studiata e preparata dagli alunni

= I ragazzi hanno inoltre a disposizione I'lpad con materiali e argomenti trattati a disposizione nel corso
iTunes U.

Materiali didattici e libri di testo
Titelo: MultiMath.giallo4 - Autori P.Baroncini, R. Manfredi, £d. Dea Scuola
Slide teoriche ed esercizi sull Ipad

Schede riassuntive e con esercizi

In fec{e il docente Maria Barone
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PROGRAMMA SVOLTO

MATERIA: Scienza e cultura dell’alimentazione  £<455 & L %}{g

Obiettivi disciplinari
CONOSCENZE
Conoscere le contaminazioni alimentari, in particolare quelle di natura biologica

Saper leggere un’etichetta alimentare, riconoscendo marchi di qualita e caratteristiche obbligatorie
di ciascun alimento

Conoscere i requisiti igienico-sanitari che devono possedere i locali delle aziende ristorative,
F'organizzazione delle fasi lavorative e il sistema di autocontrollo HACCP

Conoscere [e malattie di origine alimentare e la loro prevenzione
Conoscere | principi fondamentali di dietologia e dietoterapia

Conoscere le linee generali per Felaborazione di menu in base alle differenti esigenze dieta o
condizioni patologiche

Conoscere le caratteristiche dei nuovi alimenti

COMPETENZE

Sapersi esprimere attraverso il linguaggio adatto alla disciplina

Comprendere Fimportanza del’applicazione delle norme igieniche in ambito professionale
al fine di garantire la qualita alimentare e la sicurezza alimentare

Saper valutare i migliori prodotti alimentari da consigliare nelle diverse fasce d’eta e in
condizioni patologiche particolari

Comprendere come valutare la qualita di un alimento, valutandone il valore nutrizionale,
|'etichetta, il metodo di conservazione

CAPACITA

BSaper applicare nel modo corretto i principi generali di igiene professionale durante la manipolazione,
preparazione e conservazione degli alimenti, al fine di prevenire le contaminazioni chimiche e biologiche

Saper distinguere i diversi gruppi alimentari in base alle loro caratteristiche e proporre la dieta pill
adatta in base alle esigenze

Saper identificare i diversi marchi di qualita dei prodotti certificati a livello comunitario




Saper applicare il metodo di conservazione adeguato al tipo di alimento

Strumenti e metodi

Gli argomenti proposti sono stati affrontati soprattutto mediante lezioni frontali cercando di stimolare i
ragazzi ad intervenire, portando loro esempi legati alla vita di tutti i giorni, alfattualita e alla realt3
lavarativa di loro interesse,

Come supporto alle lezioni si & usato il libro di testo integrato se necessario da fotocopie, articoli di giornale

e documentari.

Testo adottato : SCIENZA E CULTURA DELL'ALIMENTAZIONE PER IL QUINTO ANNO DEL NUOVO ORDINAMENTO .
PER IL QUINTO ANNO DEL NUOVO CRDINAMENTO - Autore: Filomena Fuoco - SAN MARCO EDITRICE

PROGRAMMA:

Modulo Dietologia e dietoterapia

1. Dieta razionale ed equilibrata (pg.12-18)

2. Calcolo calorico (pg.20-25)

3. l'alimentazione nelle diverse fasce d’eta (pg. 32-51)
4. Dieta negli stati patologici (pg.62-78)

Modulo Igiene e sicurezza alimentare

1. ' le contaminazioni alimentari (pg.88-112)

2. le malattie di origine alimentare (pg.118-136)

3. Certificazioni di qualita e sistema HACCP (pg.140-156)
Moaduio: | nuovi prodotti alimentari ed etichettatura

1.Gli alimenti integrali, fortificati e light (pg.206-210)
2.0GM (pg.219)

Modulo: Alcol e rischi

1. Alcol e rischi {pg.196-197)

2. Alcol e dieta (pg.198-201)

in fede il docente
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Istituto Superiore di Enogastronomia Dieffe
a.s.2017-18
DIRITTO E TECNICHE AMMINISTARTIVE DELEA STRUTTURA RICETTIVA
PROGRAMMA SVOLTQ
DOCENTE: Mastrapasqua Leonardo

Programma effettivamente svolio
1 Ripasso bilancio d’esercizio: (v. aflegato A)

Il ruolo informativo del bilancio d’esercizio;

Differenza tra bilancic erdinario, abbreviato e micro bilancio;

Cenni sulla composizione del conto ecanomico, dello stato patrimoniale (principali voci di bilancio);
Funzione della nota integrativa;

Significato di ammortamento.

2 Business plan:

Introduzione al BP p.114-117;

l'idea imprenditoriale p.117-118;

Il prodotto offerto p.118-119;

Il mercato — analisi SWOT p.119-122;

La struttura organizzativa p.121;

Le proiezioni economiche e finanziarie p.123-125;

3 Il prodotto turistico

Definizioni e caratteristiche p.2-7,
La scelta della destinazione (tearia sulle motivazioni, il ciclo di vita del prodotto, il ciclo di vita della

destinazione turistica) p. 10-21;
| nuovi turismi {le nuove caratteristiche della domanda turistica, variabili sociali e reddituali, le

nuove forme di turismo, le nuove destinazioni turistiche) p.26-31;

4 1l mercato del prodotto turistico

Dati e tendenze del turismo mondiale p.40-44;

Caratteristiche strutturali del turismo in ltalia p.47-50;

La domanda e Fofferta turistica (le determinanti della domanda, la stagionalita della domanda, le
determinanti dell’offerta) p.54-59;

La segmentazione del mercato {definizione di segmentazione, tipi di segmentazione) p.61-74;

5 il marketing turistico

Marketing mix {le quattro P, centralitd consumatore e modello quattro C, gli strumenti della

comunicazione turistica) p.80-89;
Dal marketing tradizionale al marketing non convenzionale (marketing relazionale, marketing

emozionale, marketing non convenzionale, guerrilla marketing, web marketing 2.0) p.92-107;

6 'enogastronomia nello sviluppo del territorio e del turismo

le caratteristiche del turismo enogastronomico (turismo enogastronomico, caratteristiche del
turista enogastronomico) p.144-150;

turismo enogastronomico e sviluppo {cenni itinerari turistici) p.152-159;

tradizioni alimentari a km zero {tradizioni alimentari paesi avanzati, prodotti a km zero} p.162-165;

6 sicurezza alimentare e tracciabilita dei prodotti

sicurezza alimentare (quadro normativo, i principi base della legislazione alimentare) p.172-177;

i sistemi di controlio, il sistema HACCP (i doveri dell'industria alimentare, il sistema HACCP) p.180-
183;

tracciabilita dei prodotti e la certificazione di qualita p.189-194;

Obiettivi formativi







CONOSCENZE

Caratteristiche dinamiche del mercato turistico nazionale ejnternazionale;
Tecniche di marketing turistico e web-marketing;

Fasi e procedure di redazione di un Business Plan;

Prodotti a chilometro zero; '

Abitudini alimentari ed economia del territorio;

Normativa di settore;

Norme e procedure per la tracciabilita dei prodotti;

. Lessico e fraseologia di settore anche in lingua straniera;

ABILITA

®NO LA WS

9. Analizzare Il mercato turistico e interpretarne le dinamiche;

10. Individuare le risorse per promuovere e potenziare il turismo integrato;

11. Utilizzare le tecniche di marketing con particolare attenzione agli strumenti digitali;

12, Individuare fasi e procedure per redigere un Business Plan;

13. Individuare i prodotti a chilometro zero come strumento di marketing;

14. Analizzare i fattori economici territoriali che incidono sulle abitudini alimentari;

15. Individuare norme e procedure relative a provenienza, produzione e conservazione del prodotto;
16. Individuare norme e procedure per la tracciabilita dei prodotti; ‘
17. Utilizzare il lessico e la fraseologia di settore anche in lingua straniera.

C) Modalita di insegnamento e metodologie didattiche
Cre di lezione in classe

Ogni settimana sono previste mediamente 4 ore accademiche di lezione {un’ora accademica & pari
a 55 minuti). Le lezioni vengono cosi strutturate:

18. Risposta ad eventuali dubbi o quesiti su materie trattate la volta precedente;

19. Breve ripasso della lezione precedente attraverso domande dal posto e correzione degli esercizi
svolti;

20. Introduzione e sviluppo dellargomento principale della lezione. E richiesta una partecipazione
attiva da parte dello studente;

21. Ripasso di quanto trattato;

22. Presentazione di casi reali;
Nel primo perioda gli studenti hanno svolto 2 prove scritte e 1 orale, nel secondo periodo 4 prove
scritte {di cui upa senza voto) e 1 orale. Entro il termine dell’anno accademico & prevista

un’ulteriore prova orale.

Lavoro domestico

23. Per un apprendimento proficuo & stato chiesto di prendere appunti durante le lezioni;

24. Gli studenti sono tenuti a studiare individualmente gli appunti presi in classe nonché i capitoli del
libro assegnati al termine di ogni lezione; ‘

25. Sono stati proposti (anche in gruppo} temi, approfondimenti e ricerche su argomenti di attualita,
che consistono. nella produzione di elaborati scritti e della successiva esposizione alla classe dei
lavori svolti;

D) Materiali didattici e libri di testo
26. N. Boceella, A. Rinaldi, “Limpeesa turistico-ristorativa” Volume C, Le Monnier Scuela, Mitano
27. Schede di ripasso sul bilancio d’esercizio (allegato A) '

Ih fede ifdocente[Mdktrapastjua Leonardo
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ISTITUTO SUPERIORE D
ENOGASTRONOMIA

PROGRAMMA SVOLTO CLASSE QUINTA

( docente Pierangelo Cazzin )

Anno scolastico 2017/18

disciplina : ENOGASTRONOMIA settore cucina

In relazione alla programmazione sono stati conseguiti i seguenti obiettivi in termini di
CONOSCENZE

delle tecniche di cottura e presentazione del piatto

ristorazione tradizionale commerciale e industriale

la filiera produitiva dal campo alla tavola del ristorante

programmazione, progettazione e organizzazione della produzione ristorativa
sicurezza e tutcla della salute e dell'ambiente nel luogo di lavoro, h.a.c.c.p.
formaggi ¢ vini francesi alcuni cenni

software di settore (inserimento cronologico/tecnico dei sistemi nella ristorazione)

lessico € fraseologia di settore anche in lingua inglese

COMPETENZE

valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali ed internazionali individuando le
nuove tendenze di filiera

applicare le normative vigenti in fatto di sicurezza, trasparenza e tracciabilita dei prodotti

controllare e utilizzre gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico merceologico
chimico fisico nutrizionale e gastronomico

predisporre menii coerenti con le esigenze della clientela (centralita del cliente)

adeguare ¢ organizzare la produzione ¢ la vendita valorizzando i prodotti tipici

ABILITA'
1. riconoscere, spiegare ¢ raccontare un piatto, dalla materia prima alla realizzazione tecnica
2. definire menu adeguati alle tipologia di ristorazione
3. simulare nuove forme di ristorazione con l'offerta di prodotti drink&food e finger food
4, progettare meni compatibili con le risorse a disposizione nel rispetto delle regole e in
relazione a tipicita e stagionalitd degli alimenti e tipologia dei clienti
5. applicare criteri e strumenti per la sicurezza ¢ la tutela della salute






CONTENUTI DISCIPLINARI PERIODI E TEMPI DI REALIZZAZIONE

MODULO

PERIODO

St_u-;i_io del caso 01

I'apertura di
ristorativo

un nwove punto vendita

i servizi ristorativi € la centralita del cliente
le diverse forme di ristorazione
l'offerta food: il ment e la successione delle

portate

l'offerta beverage

compilazione di ment stagionali ¢ per
avvenimenti

le variabili rispetto al target in obiettivo
l'attenzione rispetto alle intolleranze cucina e
salute

I'inserimento di prodotti a certificazione in ment
progettazione e realizzazione di una offerta
gastronomica: dalla teoria alla pratica

come starc di fronte alle problematiche della
realta

Primo periodo settembre/dicembre

progettzione in aula

esecuzione dei piatti e dei ment in laboratorio
anche guidando in autonomia squadre di allievi
della classe quarta

rielaborazione ed esposizione con apple tv e
ipad utilizzando i contenuti acquisiti in
laboratorio

up: di stagione (per individuazione dei prodotti
di stagione)

up: giallo zafferano (per la ricettazione)

molti contenuti sono venuti dalle esperienze
stage pregresse degli allievi

argomento menl: libro la nuova cucina
professionale ALMA pagg. B14/B27

Il controllo dei costi e la funzione degh
acquisti

i costi della ristorazione

la determinazione dei prezzi partendo dai costi
il prezzo di mercato

la ricetta standard

il calcole del costo piatto o della ricetta
l'inventario

Novembre/dicembre

Lezioni frontali e simulazioni siu costi tipici
della ristorazione

compito scritto sul calcolo dei costi nella
ristorazione

sul controllo dei costi: la nuova cucina

la figura dell'economo professionale ALMA pagg.B42/B53
il magazzino
Studio del caso 2 dicembre

progettare ¢ organizzare in toto una cena di
gala serale natalizia con invitati

le prenotazioni tempi € spazi

il menli come offerta gastronomica
I'abbinamento enologico (cenni)

studio dei costi per la determinazione del prezzo
di vendita

gli acquisti ordini e gestione dei flussi delle
merci

la produzione organizzazione delle squadre di
lavoro anche in collaborazione con alire classi

E' stata affidata alla classe la progetftazione in
toto e la direzione della cena natalizia dei
genitori lasciando gestire in autonomia sia gli
spazi che le merci che il personale impiegato in
modo da mettere in pratica quanto studiato
durante le prima parte dell'anno

strumento di verifica:
griglia di valutazione prova pratica
gradimento dei clienti paganti







Studio del caso 3
Organizzare, gestire e produrre il necessario
enogasirenemico per

Catering e banqueting

1l catering produrre per il consumo in luoghi
diversi dal ristorante

11 finger food / 1o stuzzichino

Mangiare all'aperitivo

la produzione gastronomica differita nello
spazio e nel tempo.

durante tutio l'anno

1a classe intera o alcuni elementi, ha partecipato
alla progettazione organizzazione, esecuzione e
sistemazione finale di svariati avvenimenti
durante I'anno

sul banqueting ¢ catering si veda anche:
la nuova cucina professionale, ALMA, pagg.
B54/BB71

Studio del caso 4
Declinare una lettura narrativa estraendo
piatti che ne descrivano i contenuti

Febbraio/marzo

lettura e comprensione del testo svolta in

(estire in autonomia una serata al ristorante
declinando lo svolgimenio teatrale con i piatti
proposti € mescolandosi agli attori

italiano e individuazione dei prodotti,
Il risto/teatro, piatti abbinati a picce|composizione dei piatti e proposta del menu,
teatrali/letture gestione e vendita della serata

prove in laboratorio € in classe
Le degustazioni enogastronomiche Febbraio marzo aprile maggio
riconoscere  prodotti  dell'enogastronomia|se veda anche la nuova cucina professionale
nazionale (Veneto, ¢ Sicilia)sapendone discutere| ALMA pagg. D1/D2(la cucina regionale in
le caratteristiche organolettiche accennando alla| generale)
provenienza e gli impieghi nei piatti della cucina| D35/D40 1l Veneto
italiana. D113/D118 La Sicilia
Loro valorizzazione, filiere e marchi di tutela
Interdisciplinarieta Aprile

Stimoli della regista Serena Fiorio

Maggio /eiugno

ripasso ed approfondimento degli argomenti sul
libro di testo in uso:

"Tecniche di cucina e pasticceria TOMO C" 192
pagine ISBN 9788899059439 versione digitale
e prove di esposizione orale e 3° prova







METODOLOGIE

Il processo di perseguimento degli obiettivi e della realizzazione dei moduli di apprendimento ¢
stato caratterizzato dall'articolazione di varie attivita didattiche:

e lezioni frontali
e lavori di gruppo e ricerche
e lezioni di laboratorio in gruppi anche interclasse

e partecipazione ad eventi manifestazioni visite didattiche, incontri con professionisti

TIPOLOGIE DELLE PROVE DI VERIFICA
e prove scritte con risposte aperte (tipo 3a prova con 8righe per la risposta)
e prove scritte saggio breve
e interrogazioni (parte finale dell'anno) orali

e esposizione con l'ausilio di ipad e apple tv tipo presentazione power point/keynote

In fede ;
Prof. Pierangelo Cazzin i fap{){es;e“n(anti c{ella classe 5° 2017/18
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ENOGASTRONOMIA

ISTITUTO SUPERIORE DI

LABORATORIO DEI SERVEZI ENOGASTRONOMICT - articolazione SALA E VENDITA

COMPETENZE

Tecnica di sala, bar,
sommellerie.

Tipicita e tradizione.

Catering, Banqueting e gestione
ristorativa.

classe QUINTA
2017-2018

CONOSCENZE

Criteri di abbinamento cibo-vino
e cibo-bevande in relazione al
tipo di menu.

Caratteristiche dell’enografia
estera.

Preparazioni tipiche della cucina
regionale italiana e della cucina
internazionale.

Tecniche di valorizzazione dei
prodotti tipici e di nicchia.

Organizzazione e
programmazione della
produzione.,

ABILITA

Proporre abbinamenti di vini e
alire bevande ai cibi.

Individuare ta produzione enoica
internazionale.

individuare e classificare le
preparazioni tipiche delle regioni
italiane ed estere.

Individuare I'importanza delle
produzioni locali come veicolo
per la promozione e la
valorizzazione del territorio.
Valorizzare | prodotti tipici
simulando proposte innovative.

Simulare la definizione di meni
e carte che soddisfino le
esigenze di una specifica
clientela e rispondano & criteri di
economicita della gestione.
Utilizzare techiche di
approvvigionamento per
abbattere i costi (food &
beverage cost).

Simulare la gestione degli
approvvigionamenti, degli stock
e della cantina.







{STITUTO SUPERIORE PARITARIO DI ENGASTRONOMIA - DIEFFE
A.S.2017-2018 EDUCAZIONE FISICA

Classe V ISE

PROGRAMMA EFFETTIVAMENTE SVOLTO

Rispetto alla parte pratica, gli alunni hanno affrontato fa tecnica dei principali gesti fondamentali dei seguenti sport:
- Touch-rugby
- Pallavolo
- Basket
- Pallamano
- Ultimate
- Go-back

Sono stati effettuati dei test condizionali {prima parte delVanno)

Hanno partecipato alla corsa campestre nella fase d’Istituto in data 8/11/2017

Hanno partecipato ai tornei sportivi tra Istituti in data 16/02/2018

Hanno effettuato un’uscita di rafting presso il centro sport fluviali “Onda selvaggia” a San Nazario (Vi} in data
31/05/2018

Hanno partecipato a una visita guidata presso il “MUSME” di Padova in data 5/06/2018

Rispetto alla parte teorica, sono stati affrontati | seguenti argomenti:
- lanascita e la storia delle Olimpiadi antiche (presentazione ppt)
- la nascita e evoluzione delle Climpiadi moderne (presentazione ppt)
- 1principali atleti olimpici o sportivi di rilievo del 1900 quali:
s Gino Bartali {visione dell'intervista al figlio Andrea Bartali su TV2000 e approfondimento con un
lavoro di gruppo attraverso una presentazione ppt}
e . Owens (visione del film “Race. |l colore della vittoria”)
e T.Smith (lavoro a gruppi di approfondimento con presentazione ppt)
e E.Zatopek {ascolto della trasmissione “Il falco e il gabbiano” su Radio 24}
e N.Mandela {lavero a gruppi di approfondimento con presentazione ppt}
e M. All {lavoro a gruppi di approfondimento con presentazione ppt) e | principali attentati terroristici
durante le Olimpiadi.
- Le paralimpiadi, La storia di Alex Zanardi e di Arturo Mariani. (lavoro a gruppi di approfendimento con
presentazione ppt)
Consigliata la visione del film “Unbroken”.

Noventa Padovana, {i @giugno 2018 PROF.SSA LAURA GIULIAN
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INSEGNAMENTO DELLA RELIGIONE CATTOLICA

- Docente prof. Faso Gianjuca
- Testo adottato (facoltativo): Luigi Giussani, Scuola di religione, SEI
- Ore di lezione settimanale: 1
Programma svolto
+ Ohiettivi

Il corso di Religione & proseguito nel solco del programma gia svolto in classe durante gli anni precedenti.
Dopo la trattazione dei temi legati alla conoscenza di sé e del senso religione nell’uomo, I'anno di quinta &
stato dedicato alla presentazione dell’etica cristiana nella sua tipicita.

- Metodo

La maggior parte delle ore si sono svolte secondo la metodologia della proposta di un problema etico
legato all’attualitd della cronaca, cui seguivano gli interventi degli alunni a commento o chiarimento. La
classe ha seguito con un certo interesse i vari argomenti, disponendosi anche al confronto su tematiche pit
vicine alla sensibilita giovanile.

- Verifiche

Data la natura della materia, non sono stati pensati e proposti momenti precisi di verifica. A tutti gli
studenti & stato chiesto progressivamente di esprimere la propria posizione circa i temi trattati.

- Contenuti

Per ciascun argomento introdotto, ad un primo approfondimento di tipo teorico-filosofico delle peculiarita

che contraddistinguono la morale cattolica rispetto ad altri sistemi etici, & seguita una presentazione
sintetica dei contenuti. :

Si sono cos) affrontate:

- questioni di bioetica

- questioni di maorale sociale

- questioni relative all’etica economica e politica.

Nell’ultima parte del’anno, anche in relazione all’ormai imminente scadenza glegli esami finali di stato, sie

cercato di sviluppare il profilo del giovane credente nei suoi 'Spettfﬁligiosi, c _fturaii, sociali e politicl.

In fede { j
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